
Çiğköfteci Bey



Tandır lavaşın içerisine 125 gr. çiğ köfte, 
mevsim salata, marul. Yanında karışık 

turşu ve limon ile.

Tandır lavaşın içi-dışı çiğ köfte üzeri 
zeytinyağlı yemek isteyenler için. 
Yanında karışık turşu ve limon ile.

250 gr. çiğ köfte sıkma şeklinde sıkıştırılır. 
Yanında tandır lavaşı, karışık turşu, 

limon, yeşillik ve marul ile.

İki tandır lavaşın içine çiğ köfte 
koyularak katlanır. Üzerine zeytinyağı, 
nar ekşisi ve doğranmış maydonoz 

sürülerek şerit halinde kesilir. Yanında 
karışık turşu, limon ve yeşillik ile.

Tandır lavaşın içerisine çiğ köfte 
konularak üzerine zeytinyağı, nar ekşisi 
ve doritos cipsi sürülür. Yanında karışık 

turşu, limon ve yeşillik ile.

Tandır lavaşın içerisine çiğ köfte ve 
mevsimsel salata konularak üzeri 

zeytinyağıyla yağlanıp suşi şeklinde 
kesilir. Yanında karışık turşu, limon, 

yeşillik ve üç sıkması ile.

Sade Suşi

Doritos Hıtap

Hıtap

Sıkma Porsiyon

Yaglı Dürüm

Vali Dürüm

Tandır lavaşın içerisine çiğ köfte 
konularak üzeri zeytinyağıyla yağlanıp 

suşi şeklinde kesilir. Yanında karışık 
turşu, limon, yeşillik ve üç sıkması ile.

Tandır lavaşın içerisine çiğ köfte 
konularak üzeri zeytinyağı ve nar 

ekşisiyle soslanıp doritoslanarak suşi 
şeklinde kesilir. Yanında karışık turşu, 

limon ve yeşillik ile.

Tandır lavaşın içi-dışı çiğ köfte üzeri 
zeytinyağı ile yağlanıp dilim şeklinde 

kesilir. Yanında karışık turşu ve limon ile.

Tandır lavaşın içi-dışı çiğ köfte üzeri 
zeytinyağı ile yağlanıp dilim şeklinde 

kesilir. Yanında karışık turşu ve limon ile.

Maydonoz Suşi

Doritos Suşi

Adıyaman Lokum

Adıyaman Suşi

30₺

52₺

50₺

57₺

52₺

52₺

58₺

47₺

52₺

40₺



Açık Ayran 15
(330 ml)

Eker Ayran 12
(270 ml) 

Açık Şalgam 15
(330 ml) 

Cola 18

Soda 7

Su 5

cigkofteci_bey

cigkofteci_bey Anam babam usulü çiğköfte
#cigkofte #gurme

5485 Beğenme

3 GÜN ÖNCE

Bahçelievler

Bizi Instagram’dan takip
etmeyi unutmayın.

cigkofteci_bey

Çiğköftenin Başkenti
Adıyaman


